Les Apéritifs
Assiette de dégustation 1050€  Campari Orange ou Ananas 8.50€
Coupe Méthode Champenoise Blanc de noir 9.50€  Ricard 8.50€
Verre de « Migma Pet Nat » blanc ou rosé 9.50€  Pineau 8.50€
Kir Roya[ 9.50€  Picon Vin Blanc 8.50€
Kir 850€  Picon Biére 8.50€
Ouzo 850€  Pisang Orange ou Ananas 8.50€
Ouzo Veto 20cl 19.50€  Lillet 8.50€
Mavrodaphne AOP de Patras 850€  Lillet Tonic 10.50€
Muscat de Samos 8.50€  Apéritif Maison 8.50€
Martini Rouge ou Blanc 8.50€
Les Cocktails
Raki Lemon (raki, jus de citron, 7up) 10.50€  Hellenic Flag (Ouzo, Curacao blew) 10.50€
La Boom (sans alcool) 9.00€ Greek SpVLtZ (Otto,s Vermouth, lig. 10.50€
Cuba Libre (Havana brun, jus de citron, pepsi) 10.50€  Masticha, Tonic mediterranean)
Greek Negroni (Gin Mataroa, Ottos Vermouth,  10.50€  Athenian Spritz 10.50€
Roots Diktamo) (Otto’s Vermouth, mousseux, Tonic).
ngasme a Hurler (Bailey’s, Gd-Marnier; Triple Sec)10.50€ Les Bires
Consommations Diverses )
]upder 3.50€
Val Plate 1L 7.50€  Carlsberg 0% 3.50€
Val Plate 1/2L 5.50€ Tonger[o Blonde 5.50€
Val Plate 1/4L 350€  Mystic Cerise 4.00€
San Pe“egrino 1L 7.50€ Duwvel 5.50€
San Pellegrino 1/2L 550€  Mythos (Gréce) 4.50€
Perrier 3.50€  Nissos micro-brasserie 5.00€
Pepsi 3.50€  (Tinos-Cyclades)
Pepsi Max 3.50€
Mirinda orange 3.50€ Les Alcools
7 UP 3.50€
Val Thé Glacé 350€  Gin Grace (Greece) 11.00€
Lipton Ice Tea Péche 350€  (+tonic fever tree 2.50€)
Fever Tree, mediterranean, indian tonic, pink ~ 3.50€ Gin Mataroa (Greece) 11.00€
Looza Orange 350€  (+tonic fever tree 2.50€)
Looza Ananas 350€  Gin Mataroa Pink (Greece) 11.00€
Looza Tomate 350€  (+tonic fever tree 2.50€)
Looza Pomme-Cerise 350€  Get27 (+soﬁ 2.00€) 7.00€
Jus de Péche «Amita» 4.00€  Vodka « Tovaritch » 9.00€
(+soft 2.00€)
/ Pour les allergénes, \ Rhum « Havana Club Anejo Special » 9.00€
Veuillez nous avertir svp! (+Scft 2.00€)
Whisky « Jameson » 9.00€
Pour tout plat enfant Whisky « Chivas 12 ans » 9.50€
pris par un adulte, Whisky « Knockando 18 ans » 14.50€
le plat sera majové de 4€ Whisky « Bushmill » 9.50€
Bourbon «Jack Daniel’s » 9.00€
La composition de nos produits peut Whisky «J&B » 9.00€
vavrier d'un jour & lautre. Rhum « Diplomatico » 10.50€
Rhum « Zacapa 23 ans » 13.50€
Rhum Don Papa « Maskara » 12.50€

B~/ ORBA

Nos Mezzés chauds et froids & se partager ou pas !

Les Mezzés Froids
Salade « Horiatiki » (Tomates, concombres, Ppoivrons verts, olives, cépres et Feta) 16.50€
Salade Crétoise (Roquette, tomates cerises, biscotte crétoise, poivrons, kefaloﬁvi 18.00€
et apaki viande fumée)
Salade de Betterave, Noix et Feta 17,00€
Dakos Kritikos (Biscotte Crétoise, coulis de tomates, capres et feta) 13.50€
Tzatziki (Yaourt Grec aux concombres et a ['ail, parfumé a l'aneth) 9.50€
Tarama Blanc » 100% (Mousse dceufs de cabillaud) 9.50€
Melitzanosalata (Caviar d'aubergines a ['ail) 9.50€
Fava (Purée de pois cassés) 9.50€
A[ifes (Assortiment tarama, tzatziki, fava, me[itzanosa[ata) 18.50€
Feta & Uhuile dolive extra vierge et origan 13.50€
Les Mezzés Chauds
Feta Saganaki (Feta chaude parfumée au basilic) 16.50€
Poulpe grillé & 'huile d'olive et au citron 17.50€
Calamars Frits 16.00€
Saganaki de Gambas flambés a louzo, tomates et Feta (5 picces) 22.00€
Katsochiri Crétois Pané (ﬁomage de brebis et de chévres) 14,50€
Kolokythokeftecles et yaourt citron/menthe (boulettes de courgettes 16,00€
pavﬁtmées a la menthe et feta)
Calamar grillé & huile dolive et au citron 18,00€
Le Mezzé... Comme avant Les Suppléments
Nos assiettes mezzés sont composées de Tarama, Calamars 8.50€
Tzatziki, Gambas, Calamars, Gambas / pc 4.00€
Boulettes de viande, Haricots « Gigantes » Boulette de Viande [pc 4.00€
Feta, Pain Pitta et crudités Feta 6.50€
Mezze 1 cvt 17.00€ Tarama 5.00€
Mezze 2 cvt 32.00€ Tzatziki 5.00€
Mezze 3 cvt 46.00€ Brochette d'agneau 17.50€
Mezze 4 cvt 59.00€ Cotes d'agneaux (4 pc) 20.00€
Les Grillades
Souvlakia de Poulet marinée au miel de thym Crétois et moutarde 19.50€
«Kokkalakia» Piano de porc Marinés 19.50€
Cotes dAgneau Grillées 27.00€
Brochette dAgneau grillée 23.50€
Brochette Crétoise (Agneau et gambas) 25.50€
Trio de Brochettes (Agneau, beeuf et poulet ) 26.50€
Pavé dle Beeuf grillé (Race Limousin) (+/-350gr) 25.50€
Les Sauces
Sauce Archiduc (champignon, créme) 3.50€ Sauce Mavro (Porto Grec) 3.50€
Sauce Poivre Vert 3.50€ Sauce Feta 3.50€
Sauce Creme & ['ail 3.50€ Sauce du Chef 3.50€
(Champignon, créme et tomate)
Tous nos p[ats sont servis avec pomme de terre au fom‘, pates grecques, ﬁ'ites ou briam.
Supplément de pomme dle terre au four, pates grecques ou frites 3.50€
Supplément de Briam (Ragofit de [égumes a la Grecque) 5.50€

Tous nos plats et sauces sont faits maison.

Les Poissons

*Selon arrivage

Doradle Royale ou Bar grillée & ['huile dolive et au citron*
Pavé d'Espadon grillé a ['huile d'olive et au citron*
Plateau du Pécheur (2 cvts)* (Grillacle de poissons, gambas, calamars, poulpe)

Poulpes gri“és A la Fava de Santorin et oignons caramélisés

25.50€
24.50€
75.50€
25.50€

Cuisine Traditionnelle

La Moussaka de « Yiayia » (Gratin d'aubergines, pommes de terres, haché de porc et boeuf, béchamel) 18.50€

Giouvetsi d'Agneau (Gratin de pates grecques, viande d'agneau, sauce tomate et kefalotyri) 21.50€
Kritharoto de Scampis (Risotto de pates grecques aux scampis et feta) 20.50€
Kleftiko (Souris d'agneau aux [égumes, parfumée aux herbes aromatiques) 25.50€
Briam (Ragotit de [égumes & la Grecque) 19.00€
Keftedles & la sauce Feta (Boulettes de viandle) 18.50€
Agneau Horiatiko (Papillote d'agneau & la tomate, feta, olives et piments doux) 24.50€
Plats Enfants
Moussaka (Haché porc et boeuf) 1.00€
Boulettes de viandes sauce tomate (Frites ou pé’[es) 1.00€
Brochette de Poulet (Frites ou pates) 11.00€
Brochette de Boeuf (Frites ou pates) 1.00€
Les Desserts
Kadaift 9.00€  Rose de Corfou 10.00€
Baklava 9.00€ (Sorbet citron et liqueur de Rose)
Assortiment de gateaux Grecs (5 piéces) 9.00€  Glace Enfant (Vanille ou chocolat)  5.00€
Yaourt & [a Crétoise 10.00€ 2 boules
Kadaifi Ekmek (Créme patissiére et 9.50€  Dame-Blanche Enfant (2 boules) 6.00€
biscuit au sirop) Café Gourmand (5 piéces) 13.00€
Dame-Blanche 8,00€ Assortiment de Fromages (Feta, 16,00€
Dame-Noire 8,00€ Graviera ﬁmté, Manouri, qua[otyr[)
Brésilienne Vanille 8,00€
Un Peu De Chaleur
Infusion Bio Anassa (Greece) 4.00€  Trish Coffee «Jameson » 10.50€
Tisane Crétoise aux herbes de montagne 450€  French Coffee (Grand-Marnier) 10.50€
Café, Déca, Expresso 350€  Athenian Coffee (Metaxa) 10.50€
Café Grec 450€  ltalian Coffee (Amaretto) 10.00€
Café Frappé 550€  Bailey's Coffee 10.00€
Cappuccino 4,00€
Les Digestifs Grecs Tsipouro
Metaxa 5 étoiles 9.00€ «Lost Lake» Robola 11.00€
Metaxa 7 étoiles 10.00€ «Lost Lake» Mouhtaro 10.00€
Metaxa 12 étoiles 1.50€ «Lost Lake» Ma[agousia 10.00€
Metaxa « Grande O[ympian » 15 ans 12.50€ «Lost Lake» Vieilli en Barrique 12.50€
Metaxa « Private Reserve » 30 ans 14.00€  «Gentle Beast»
Metaxa « Ange[s treasure » 50 ans 16.50€ «Lost Lake» «Hefebrand» distillation 12.50€
Rakomelo Crétois 8.00€  de Lies devins
Tsikoudia Crétoise 8.00€ «Lost Lake» «Last Battle 1829» 12.50€
Liqueur de Rose 7.50€  Vielli en Barrique
Liqueur de Banane 7.50€
Liqueur de Violette 7.50€ Les Digestifs Traditionnels
Liqueur de Libera (Citron-verveine) 9.00€ Grand-Marnier 9.00€
Brandy Sherry 9,50€ Amaretto 9.00€
Visanto» AOP de Santorini 13.00€ Bailey’s 9.00€
«Mavrodaphne» Réserve AOP de Patras 10.50€
Roots Diktamo (herbes des montagnes) 9.50€
Roots Masticha 9.50€
Roots Tentura (cannelle) 9.50€
Roots Masticha 40% 10.00€




